BICHSEL

JOH. BICHSEL AG - KASEREIARTIKEL - EQUIPEMENT LAITIER
ARTICOLI PER CASEIFICIO - CHEESE FACTORY EQUIPMENT

Mesure en 60 sec

matiére (- 45%)
extrait sec dégraissé
densité

protéine

lactose

température
mouillage

sels minéraux

point de congélation

Kirchstutz 2
Postfach 116

CH-3506 Grosshochstetten

Analyseur de lait a ultrasons

International:
Tel. +41 3171066 66
Fax +41 3171066 69

L'example pour laits de vaches, chévres, brebis ou bufflonnes, etc

Paramétres Gammes de mesure Exactitude
Matiere grasse de 0.01% & 45% + 0.06%
Extrait sec dégraissé de 3% a 40% +0.15%
Densité de 1000 a 1160 kg/m3 + 0.3 kg/m?3
Protéines de 2% a 15% +0.15%
Lactose de 0.01 % a 20% +0.20%
Mouillage de 0% a70% +3.0%
Température de 5°C a 40°C +1°C

Point de congélation de 0,400 a 0,700°C +0.005 °C
Sels minéraux de 0,4 a 4% + 0.05%
pH de0al4 + 0.05%
Conductivité de 2 a 14 mS/cm +0.05 (mS/cm)
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